DVS RECIPES MIJN PERSOONLIJKE KOOKBOEK

Desserts /| Argentinié

Alfajores

Twee kruimelige maizenakoekjes gemengd met dulce de leche en gerold in kokosnoot.

| Tijd 75 min Personen 10

Dit heb je nodig.

1 300 g Maismeel [1 200 g bloem

1 200 g Boter [1 150 g Poedersuiker

[1 3 stuks Eidooiers [1 1theelepel bakpoeder
[1 1stuk Citroenschil [1 1theelepel vanille

(1 1eetl Brandewijn [1 500 g Dulce de leche
1 100 g Gedroogde kokosnoot [1 1snufje zout

70 maak je het.

Klop de zachte boter met de poedersuiker bleek, ongeveer vier minuten.

01

Voeg de dooiers één voor één toe, daarna de vanille, schil en cognac.

02

Zeef de maizena met de bloem, het bakpoeder en het zout en roer dit er zonder lang inwerken door.

03

Wikkel het deeg in folie en zet het een uur in de koelkast.

04

Rol het een halve centimeter dik uit en snij er rondjes van vier centimeter uit.

05

Bak gedurende twaalf minuten op 170 °C; de koekjes moeten bleek blijven en alleen de onderkant goudbruin

06

worden.

Laat ze volledig afkoelen, beleg ze per twee met dulce de leche en rol de zijkanten in kokosnoot.

07
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